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C&C Catering and Banqueting



= Meni buffet goloso

Aperitivo Buffet

Quiche con verdure

Girelle di sfoglia con prosciutto e galbanino

Grissini avvolti da culatello

Croissant salato con verdure grigliate condite

Breztel salato con speck e brie

Focaccina con mozzarella e Pomodoro

Bottoncini colorati con Parmacotto, insalata ¢ mayo

Club sandwich misti di salumi e Pesce

Uovo cotto in camicia con Guanciale croccante di Maialino Senese

In accompagnamento

Aperol Spritz della Robur

Analcolici alla frutta fresca

Falanghina del Beneventano Tenuta le Vignole

Aglianico Tenuta le Vignole

Prosecco Falanghina del Beneventano Tenuta le Vignole
Bibite ( Coca cola, Fanta e Sprite)

Acqua naturale e gasata

Torta dell’evento da quotare a parte
Caffetteria

Open bar miscelati e pestati (3 ore di servizio)

2 cocktail per persona
Analcolici illimitati

Sono inclusi:
Personale di servizio: camerieri
tavoli per appoggio alti , allestimenti buffet;
posateria pinti Italia acciaio; bicchieri vetro line plus e piatti in
porcellana




= Meni buffet goloso

con rinforzo

Aperitivo Buﬁt Primo piatto: uno a scelta tra:

Quiche con verdure Lasagna all’emiliana

Girelle di sfoglia con prosciutto e galbanino Lasagnetta con porcini e noct

Grissini avvolti da culatello Cannelloni con zucchina, provola e granella di

Croissant salato con verdure grigliate condite pistacchio

Breztel salato con speck e brie Crepes agli asparagi e formaggio

Focaccina con mozzarella e Pomodoro Crespelline di radicchio rosso, provola affumicata e

Bottoncini colorati con Parmacotto, insalata ¢ mayo speck

Club sandwich misti di salumi e Pesce Paccheri farciti con patate e spigola

Uovo cotto in camicia con Guanciale croccante di Paccheri con ricotta di capra e verdure miste

Maialino Senese Timballo di riso con gamberetti, stracciatella e
zafferano

Taglieri di salumi e formagg:

Melanina con ciliegine di bufala, pomodori ¢ basilico
Accompagnati da, grissini, bocconcini misti ¢ marmellate
Seppiolina con finocchi, sedano e arance alla mediterranea

In accompagnamento

Aperol Spritz della Robur

Analcolici alla frutta fresca

Falanghina del Beneventano Tenuta le Vignole

Aglianico Tenuta le Vignole

Prosecco Falanghina del Beneventano Tenuta le Vignole
Bibite ( Coca cola, Fanta e Sprite)

Acqua naturale e gasata

Torta dell’evento da quotare a parte
Caffetteria

Open bar miscelati e pestati (3 orc di servizio)

2 cocktail per persona
Analcolici illimitati

Sono inclusi:
Personale di servizio: camerieri
tavoli per appoggio alti, allestimenti buffet;
posateria pinti Italia acciaio; bicchieri vetro line plus e piatti in
porcellana




